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Lampiran 1. 

Formulir Uji Hedonik 

Nama   : 

Tanggal Pengujian : 

Jenis Produk  : Kue Bangkit Sagu 

Petunjuk  : 

1. Dihadapan anda telah disajikan 4 macam kue bangkit sagu dengan kode 

sampel yang berbeda-beda. Sebelum melakukan uji organoleptik, 

berkumur kumur terlebih dahulu dengan air yang telah disediakan. 

2. Nyatakan pilihan anda terhadap rasa, warna, aroma dan tekstur masing-

masing sampel dengan menuliskan angka yang tertera diketerangan. 

Parameter : 

Kode  Penilaian  

Rasa  Warna  Aroma  Tekstur  

286     

634     

451     

973     

Keterangan : 

Amat sangat suka : 5   agak suka  : 2 

Sangat suka   : 4   tidak suka   : 1 

Suka   : 3   

 

Kritik dan saran : 

……………………………………………………………………………………… 

Atas perhatian dan partisipasinya, saya ucapkan terimakasih
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Lampiran 2. Hasil Penilaian Tingkat Kesukaan Terhadap Rasa 

Panelis 

Kode Sampel 

F1 F2 F3 F4 

286 634 451 973 

1 4 3 3 3 

2 4 3 3 2 

3 3 2 2 1 

4 5 4 3 3 

5 5 4 3 3 

6 3 2 2 1 

7 5 4 2 2 

8 4 3 3 3 

9 2 3 2 2 

10 2 1 1 3 

11 4 4 3 3 

12 5 4 3 3 

13 4 4 4 4 

14 4 4 2 2 

15 5 4 3 3 

16 3 2 2 2 

17 5 4 4 2 

18 5 4 3 2 

19 4 4 4 3 

20 5 4 3 3 

Jumlah  81 67 55 50 

Rata-rata 4,05 3,5 2,75 2,5 
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Lampiran 3. Hasil Penilaian Tingkat Kesukaan Terhadap Warna 

Panelis 

Kode Sampel 

F1 F2 F3 F4 

286 634 451 973 

1 3 3 3 3 

2 3 3 2 2 

3 3 3 2 2 

4 4 5 5 2 

5 4 5 5 2 

6 3 2 3 1 

7 2 3 4 4 

8 5 2 3 2 

9 3 3 2 2 

10 2 3 3 2 

11 3 3 2 2 

12 3 3 4 5 

13 4 4 5 3 

14 4 4 4 4 

15 4 5 5 2 

16 1 1 1 3 

17 5 5 4 3 

18 2 3 4 5 

19 3 3 3 4 

20 4 5 2 2 

Jumlah  65 68 66 55 

Rata-rata 3,25 3,4 3,3 2,75 
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Lampiran 4. Hasil Penilaian Tingkat Kesukaan Terhadap Aroma 

Panelis 

Kode Sampel 

F1 F2 F3 F4 

286 634 451 973 

1 3 3 3 3 

2 3 3 2 1 

3 4 3 3 2 

4 3 2 2 1 

5 3 2 2 1 

6 3 2 2 1 

7 3 3 2 2 

8 3 3 3 5 

9 2 2 2 2 

10 2 2 2 1 

11 4 4 4 3 

12 3 4 3 3 

13 4 4 4 3 

14 4 4 2 1 

15 3 3 3 2 

16 4 3 1 1 

17 5 5 4 3 

18 4 4 4 4 

19 3 3 3 3 

20 3 3 3 3 

Jumlah  66 62 54 45 

Rata-rata 3,3 3,1 2,7 2,25 
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Lampiran 5. Hasil Penilaian Tingkat Kesukaan Terhadap Tekstur 

Panelis 

Kode Sampel 

F1 F2 F3 F4 

286 634 451 973 

1 4 3 3 3 

2 4 3 3 2 

3 4 3 2 2 

4 3 4 4 3 

5 3 4 4 3 

6 3 2 3 1 

7 4 3 2 2 

8 3 3 3 4 

9 2 3 3 2 

10 3 3 3 3 

11 4 3 4 3 

12 3 4 3 3 

13 4 4 4 3 

14 4 4 1 1 

15 3 4 4 3 

16 3 2 2 3 

17 5 5 3 3 

18 4 3 4 3 

19 3 3 3 3 

20 3 4 4 3 

Jumlah  69 67 62 53 

Rata-rata 3,45 3,35 3,1 2,65 
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Lampiran 6. Hasil Analisa Terhadap Rasa Kue Bangkit Sagu 

ANOVA 

Tests of Between-Subjects Effects 

Dependent Variable:rasa 

Source 

Type III Sum 

of Squares df Mean Square F Sig. 

Corrected 

Model 

67.775a 22 3.081 9.188 .000 

Intercept 800.112 1 800.112 2386.209 .000 

Panelis 39.137 19 2.060 6.143 .000 

perlakuan 28.637 3 9.546 28.469 .000 

Error 19.113 57 .335   

Total 887.000 80    

Corrected Total 86.887 79    

 

DUNCAN 

 

rasa 

Duncana,,b 

perlak

uan N 

Subset 

1 2 3 

P3 20 2.50   

P2 20 2.75   

P1 20  3.35  

P0 20   4.05 

Sig.  .178 1.000 1.000 
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Lampiran 7. Hasil Analisa Terhadap Warna Kue Bangkit Sagu 

ANOVA 

 

Tests of Between-Subjects Effects 

Dependent Variable:warna 

Source 

Type III Sum 

of Squares df Mean Square F Sig. 

Corrected 

Model 

49.100a 22 2.232 2.425 .004 

Intercept 806.450 1 806.450 876.409 .000 

Panelis 44.050 19 2.318 2.520 .004 

perlakuan 5.050 3 1.683 1.829 .152 

Error 52.450 57 .920   

Total 908.000 80    

Corrected Total 101.550 79    

 

 

DUNCAN 

 

warna 

Duncana,,b 

perlak

uan N 

Subset 

1 

P3 20 2.75 

P0 20 3.25 

P2 20 3.30 

P1 20 3.40 

Sig.  .054 
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Lampiran 8. Hasil Analisa Terhadap Aroma Kue Bangkit Sagu 

ANOVA 

Tests of Between-Subjects Effects 

Dependent Variable:aroma 

Source 

Type III Sum 

of Squares df Mean Square F Sig. 

Corrected 

Model 

55.075a 22 2.503 6.542 .000 

Intercept 644.112 1 644.112 1683.182 .000 

Panelis 42.138 19 2.218 5.795 .000 

perlakuan 12.937 3 4.312 11.269 .000 

Error 21.813 57 .383   

Total 721.000 80    

Corrected Total 76.888 79    

 

 

DUNCAN 

 

aroma 

Duncana,,b 

perlak

uan N 

Subset 

1 2 3 

P3 20 2.25   

P2 20  2.70  

P1 20   3.10 

P0 20   3.30 

Sig.  1.000 1.000 .311 
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Lampiran 9. Hasil Analisa Terhadap Tekstur Kue Bangkit Sagu 

ANOVA 

 

Tests of Between-Subjects Effects 

Dependent Variable:tekstur 

Source 

Type III Sum 

of Squares df Mean Square F Sig. 

Corrected 

Model 

24.875a 22 1.131 2.422 .004 

Intercept 787.512 1 787.512 1686.734 .000 

Panelis 17.238 19 .907 1.943 .028 

perlakuan 7.637 3 2.546 5.453 .002 

Error 26.613 57 .467   

Total 839.000 80    

Corrected Total 51.487 79    

 

 

DUNCAN 

tekstur 

Duncana,,b 

perlak

uan N 

Subset 

1 2 

P3 20 2.65  

P2 20  3.10 

P1 20  3.35 

P0 20  3.45 

Sig.  1.000 .131 
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Lampiran 10. Dokumentasi  

 

Gambar 8. Bahan bahan kue bangkit 

 

                       

   Gambar 9. Proses pengadonan          Gambar 10. Uji Orlep 

 

 

Gambar 11. Tepung daun kelor 
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Gambar  12. Pohon kelor   Gambar 13. Daun kelor 

           


