BAB V
PENUTUP
5.1. Kesimpulan

Berdasarkan hasil penelitian yang telah dilakukan dapat disimpulkan

bahwa :

1. Produk roti jala daun katuk yang paling banyak disukai dari segi warna
yaitu roti jala dengan substitusi sari daun katuk sebanyak 7% dengan
nilai rata-rata 3,88.

2. Produk roti jala daun katuk yang paling banyak disukai dari segi aroma
yaitu roti jala dengan substitusi sari daun katuk sebanyak 7% dengan
nila rata-rata 3,96.

3. Produk roti jala daun katuk yang paling banyak disukai dari segi
tekstur yaitu roti jala dengan substitusi sari daun katuk sebanyak 7%
dengan nilai rata-rata 3,98.

4. produk roti jala daun katuk yang paling banyak disukai dari segi rasa
yaitu roti jala dengan substitusi sari daun katuk sebanyak 7% dengan

nilai rata-rata 3,86.
5.2. Saran

Untuk penelitian selanjutnya dapat diuji kandungan gizi secara kimia dari

roti jala dengan substitusi sari daun katuk tersebut.
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