
 

 

38 

 

DAFTAR PUSTAKA 

Aliyah, F., & Khasanah, T. A. (2023). Hubungan Pelayanan Gizi, Kualitas 

Makanan, dan Konseling Terhadap Kepuasan Pasien di RSUD Balaraja. 

Jurnal Kesehatan Indonesia, 13(2), 59. 

Andhini, F., & Ruhana, A. (2024). Gambaran Standar Pelayanan Minimal Dan 

Tingkat Kepuasan Layanan Gizi Pada Pasien Rawat Inap Ruang Edelweis 

Rumah Sakit Bhayangkara H.S Samsoeri Mertojoso Surabaya. Jurnal Gizi 

Kerja Dan Produktivitas, 5(2), 230.  

Ardana, N. (2024). Gambaran Pelaksanaan Penyelenggaraan Makanan Di RSUD 

Bahteramas Provinsi Sulawesi Tenggara. Jurnal Penelitian Sains dan 

Kesehatan Avicenna, 3(2), 149. 

Ayu, W., Putri, K., & Zaki, I. (2021). Pelatihan Penyusunan Menu Pada Santri 

Pesantren Darul Quran Al-Karim. Jurnal Pengabdian Kesehatan Masyarakat 

{Jpkm}, 1(2), 41. 

Awalia, N. (2022). Gambaran Kesesuaian Menu yang Telah ditetapkan Dengan 

yang disajikan di Pondok Pesantren Ar-Risalah Padang Tahun 2022. 

Politeknik Kesehatan Kementerian Kesehatan Padang. 

Bakri, B., Intiyati, A., & Widartika. (2018). Sistem penyelenggaraan makanan 

institusi. Jakarta: Kementerian Kesehatan Republik Indonesia, Pusat 

Pendidikan Sumber Daya Manusia Kesehatan. 

Bischoff, S. C., Austin, P., Boeykens, K., Chourdakis, M., Cuerda, C., Jonkers-

Schuitema, C., Lichota, M., Nyulasi, I., Schneider, S. M., Stanga, Z., & Singer, 

P. (2021). ESPEN guideline on hospital nutrition. Clinical Nutrition, 40(12). 

Dharmayanti, S., Ardiansah, A., & Kadaryanto, B. (2023). Pemenuhan 

Ketersediaan Kelas Rawat Inap Standar Bagi Peserta Jaminan Kesehatan 

Nasional Dalam Perspektif Hak Asasi Manusia. Innovative: Journal of Social 

Science Research, 3(6), 1171-1181. 

Emiliana, E., Dhesa, D. B., & Mayangsari, R. (2021). Analisis Pelaksanaan 

Pelayanan Gizi Rawat Inap di Rumah Sakit Umum Bahteramas Provinsi 

Sulawesi Tenggara. Jurnal Ilmiah Karya Kesehatan, 2(01), 17. 

Fauziah, H. (2019). Tinjauan siklus menu makanan lunak dengan kesesuaian menu 

yang disajikan pada pasien rawat inap kelas III di RSUD Petala Bumi 

Pekanbaru. Tugas akhir, Politeknik Kesehatan Kemenkes Riau. 

Febriyatna, A., Agustin, F., Damayati, R. P., & Selviyanti, E. (2024). Digitizing 

menu design management to enhance nutrition consultation services quality at 

Tefa Nutrition Care Center (NCC), Jember State Polytechnic. Community 

Empowerment, 9(2), 237.  



39 

 

  

Firdaus, D., Fithri, I., Safitri, L. D., & Andika, H. R. (2025). Hubungan Kualitas 

Penyelenggaraan Makanan Dengan Kepuasan Pasien Di Pelayanan Gizi 

Rumah Sakit Muhamamdiyah Kalitidu. Jurnal Manajemen Kesehatan 

Indonesia, 13 (1), 53.  

Haerani, R. S., & Ronitawati, P. (2023). Hubungan Jenis Diet, Daya Terima, Sisa 

Makanan Dan Kepuasan Pasien Rawat Inap Di Rs X Jakarta. Argipa (Arsip 

Gizi Dan Pangan), 8(2), 170.  

Hartati, Y., Telisa, I., Salasa Nilawati, N., & Kesehatan Kemenkes Palembang, P. 

(2023). Gambaran Proses Perencanaan Menu dan Status Gizi Mahasiswa Di 

Asrama. Jurnal Pustaka Padi, 2 (3), 79. 

Humaira, S., Dewintha, R., & Festilia Agusanti, S. (2022). Gambaran Sistem 

penyelenggaraan Makanan di Pondok Pesantren Al-Fatah Singkawang. 

Pontianak Nutrition Journal, 5 (2), 230.  

Isnaningsih, T., Ni’matuzzakiyah, E., Khamid, A., & Anggoro, S. (2022). Faktor 

yang Berhubungan dengan Perilaku Konsumsi Buah dan Sayur pada Siswa 

SD. Jurnal Ilmiah Permas: Jurnal Ilmiah STIKES Kendal, 12(3), 351-360. 

Kandou, R. D., Sumiati, M., Manampiring, A. A. E., & Wungouw, H. I. S. (2023). 

Analisis Hubungan Indikator Mutu Pelayanan Gizi dengan Kepuasan Pasien 

Rawat Inap di RSUP Prof Analysis of Relationship between Nutrition Service 

Quality and Inpatient Satisfaction at. Medical Scope Journal, 5(2), 183. 

Kementerian Kesehatan Republik Indonesia. (2008). Keputusan Menteri Kesehatan 

Republik Indonesia Nomor 129/Menkes/SK/II/2008 tentang Standar 

Pelayanan Minimal Rumah Sakit. Jakarta: Kementerian Kesehatan Republik 

Indonesia.  

Kementerian Kesehatan Republik Indonesia. (2013). Pedoman Pelayanan Gizi 

Rumah Sakit (PGRS). Jakarta: Kementerian Kesehatan RI. 

Kementerian Kesehatan Republik Indonesia. (2019). Peraturan Menteri Kesehatan 

Republik Indonesia Nomor 28 Tahun 2019 tentang Angka Kecukupan Gizi 

yang dianjurkan Untuk Masyarakat Indonesia. Berita Negara Republik 

Indonesia No. 956. 

Kementerian Kesehatan Republik Indonesia. (2020). Peraturan Menteri Kesehatan 

Republik Indonesia Nomor 3 Tahun 2020 tentang Klasifikasi dan Perizinan 

Rumah Sakit. Jakarta: Kementerian Kesehatan RI. 

Kementerian Kesehatan Republik Indonesia. (2018). Tabel Komposisi Pangan 

Indonesia 2017. Jakarta: Kementerian Kesehatan RI. 

Khasanah, A. N. (2024). Analisis manajemen penyelenggaraan makanan di instalasi 

gizi RSUD Kardinah Tegal. Journal of Health Management Research, 3(2) 

 



40 

 

  

Kristiadi, O. H. 2022. Tempe sebagai Pangan Fermentasi Khas Indonesia: 

Literature Review. Jurnal Andaliman: Jurnal Gizi Pangan, Klinik dan 

Masyarakat, 2(2). 

Kurniasih, R. A., Dewi, E. N., & Romadhon. 2021. Kandungan Protein dan Mutu 

Gizi pada Produk Olahan Ikan. Jurnal Pengolahan dan Bioteknologi Hasil 

Perikanan Indonesia, 10(1). 

Litaay, C., Indriati, A., Mayasti, N. K. I., Anggara, C. E. W., & Astro, H. M. (2021). 

Pengaruh Perendaman Natrium Bikarbonat terhadap Karakteristik Tepung 

Ikan Teri sebagai Sumber Fosfor dan Kalsium. Jurnal Pengolahan Hasil 

Perikanan Indonesia, 24(2), 148–159. 

Mastuti, D. N. R., Ristantti, I. K., & Marfuah, D. (2025). Buku Ajar Sistem 

Penyelenggaraan Makanan Institusi Dasar. Nuansa Fajar Cemerlang. 9-10. 

Nadhifah, S. S. N., & Rahma, A. (2025). Analisis Ketepatan Waktu Distribusi 

Makanan dan Kesesuaian Diet Pasien Rawat Inap dalam Evaluasi Mutu 

Pelayanan Gizi Rumah Sakit X. Antigen: Jurnal Kesehatan Masyarakat dan 

Ilmu Gizi, 3(4), 208-223. 

Putri, O (2020). Gambaran menu makanan yang disajikan di asrama tahun 2020 

(Tugas Akhir, Politeknik Kesehatan Kemenkes Padang). 

Putri, A. D. I., & Suriani Rauf, T. D. K. B. (2023). Gambaran kesesuaian standar 

porsi makanan biasa menu makan siang pasien kelas I di Rumah Sakit Islam 

Faisal Kota Makassar (Politeknik Kesehatan Makassar) 20, 2-3.  

Retno, A. W., Tjarono, S., & Abidillah, M. (2017). Hubungan Karakteristik Tenaga 

Pemorsi Dan Alat Pemorsian Dengan Ketepatan Pemorsian Makanan Pokok 

Berdasarkan Standar Porsi Di Rumah Sakit Pku Muhammadiyah Bantul 

(Doctoral dissertation, Poltekkes Kemenkes Yogyakarta), 3. 

Ronitawati, P., Ayupradinda, B. F., Sitoayu, L., Sa’pang, M., & Nuzrina, R. (2022). 

Perencanaan Menu, Preferensi Menu, Terhadap Biaya Sisa Makanan dan Zat 

Gizi Yang Hilang. Jurnal Nutrisia, 24(1), 21–28.  

Rotua, M., Rahmawati, W., Podojoyo, P., & Sihite, N. W. (2025). Tingkat 

Kepuasan Pasien Dalam Pelayanan Makanan Lunak Di Rumah Sakit Islam Ar-

Rasyid Palembang. Jurnal Pustaka Padi (Pusat Akses Kajian Pangan dan 

Gizi), 4(1, April), 19-26. 

RSUD M. Natsir. (2022). Pedoman Pelayanan Gizi Rumah Sakit. RSUD M. Natsir. 

Sanputri, Y. R. (2025). Hubungan Asupan Makanan Dengan Status Gizi Pada 

Pasien Kanker Payudara Post Kemoterapi di RSUP. Dr. M. Djamil Padang 

Tahun 2024. Jurnal Ilmu Psikologi dan Kesehatan| E-ISSN: 3063-1467, 1(4), 

352-359. 

 



41 

 

  

Sari, D., Fitri, Y., & Handayani, R. (2022). Evaluasi kesesuaian siklus menu 

terhadap menu yang disajikan pada penyelenggaraan makanan rumah sakit. 

Jurnal Gizi dan Kesehatan, 14 (2). 

Siantur, P. M., Hutapea, H. D., & Siahaan, A. M. 2023. Analisis sistem 

pengendalian biaya operasional. Jurnal Akuntansi Nommensen. 

Wityadarda, C., Astuti, Y., Mafaza, R. L., Sholehah, L., Wulandari, K., Anwar, K., 

& Kusmayadi, A. (2023). Dasar Ilmu Gizi. Sada Kurnia Pustaka, 101. 

Yudianti, Y., Riskayanti, R., Hapzah, H., Najdah, N., & Nurbaya, N. (2024). Daya 

terima makanan biasa pada pasien rawat inap RSUD Provinsi Sulawesi Barat. 

Jurnal SAGO Gizi dan Kesehatan, 5(2), 518-524. 

Yumna, S. (2022). Gambaran Kesesuaian Hidangan Pada Menu Makanan Lunak 

Dalam Satu Siklus Yang Disajikan Di Rumah Sakit Pratama Yogyakarta 

(Doctoral Dissertation, Poltekkes Kemenkes Yogyakarta), 11-12. 

 


